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Description : Ce type de datte est sec avec une surface multidimensionnelle, dure et brillante. Elle a une
couleur foncée (brun clair) à la pointe et une couleur dorée près de la calotte. Le noyau est
complètement séparé de la chair. En ce qui concerne les caractéristiques mentionnées
ci-dessus, les dattes Mazafati peuvent être considérées comme une noix de long en large qui
vous accompagnera partout où vous irez.

Origine : IRAN 
Calibre : 30-34 dattes par boîte
Ingrédients : Dattes Fraîches Mazafati Issus de l’agriculture biologique
Certification : ECOCERT
DLUO : 24  mois, à partir de la récolte et dans les conditions de stockage ci-dessous
Conservation : A conserver au frais, à l’abri de la lumière et de l’humidité
Conditionnement : Sacs en plastique dans  des cartons de 250 g, 500 g,  4 kg

Matière végétale étrangère  : Abs Apparence : Forme ovale et multidimensionnelle,
dure et brillante

Corps étrangers  : < 0.1 % Flavour : Peu sucrée
Insectes vivants : Abs Arôme  : Typique
Rancidité et odeur anormale : Abs Texture : sec et croustillant
Dommages causés par les
insectes

< 3 %

Changement de couleur < 2 %
Dommages mécaniques < 4 %
L’humidité < 23
Dattes non mûres < 3 %
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